Pollo moruno ....

Champifidn

Vegetal ,
Calamar ...4,70
PUIPO & IANQOSTINOS ... 5,80
RAPE & IANGOSTINOS ... 5,60
Salmén & langostinos ....5,60
Calamar & IANGOSHNOS.......ciiiiiiiiii 5,60
Plantxa

Txampis a la plantxa al gjillo © con AliFOli.......coviiiiiiii 8,00
Parrillada de verduras 14,00
Setas salteadas con JamoON Al QJillO.......c.uiiiiiiiii 12,00
AUN rojo con cebolla POCNAAD ... ....iiiiii s 18,50
TXIPIS QO PIONTXO . e 18,50
Brasa

Pulpo con ali-oli de PIMENTON ..ot 23,00

Pluma / secreto ibérico
Solomillo ..o
Chuletillas de cordero.............
TXUIBTON ..o

Raciones
PIMIENTOS VEIES ... 7,00
Patatas bravas o ali-oli................
Croquetas caseras de jomon ...
RADAS ©oviiiiiiiiiciie

Calamares (con 0 8iN Ali Oli) ...
ANTXOAS reOZAAAS ...
Tigres al vapor con salsa picante o en salsa verde ..
Huevos con txistorra o morcilla + patatas fritas..........
Huevos rotos con jamon............cccceeenen.
Tiras de pollo crujiente ¢/ salsa césar...
Hummus con pan pita........cccceeveiineenn.
Nachos "plata” ...,

Hamburguesa de quinoa con patatas fritas ...
SAMENEKO CON OIS ...t
Carpaccio de buey al parmesano con salsa de pinones....

Carpaccio de salmén ahumado / bacaldo...........cccceevenne.,

Tabla de quesos
Surtido ibérico .....
Paletilla ibérica ...

JAMON AE DEIOTAL ...

Ensaladas

Ensalada de bonito «zallo» y CebOolleta .......oviiiiiiiiii
Ensalada de tomate del pais con cebolleta...
Ensalada ibérica crujiente ...
Ensalada de jamén de pato ¢/ queso de cabra.....
Ensalada de tomate y mozarella de bufala ...........
Ensalada vegana de garbanzos.....................
Aguacate relleno de gambas y SAIMON ..o

POSITES Y TAMOS COSEIOS ... .ottt 7,00
COSTO B PON 1. 1,50

Horario de cocina:de 13 a 16 h.y de 19 a 23,30 h.
Existe informacion sobre ingredientes alérgenos a su disposicion



